Menuplan

21.10.-25.10.2024
KW 43

Suppe
&

Menu 1

S

Menu 2

plus

Beilagen
&8, 3P

Seminar der Schule

Bischof Sproll

Bildungszentrum

Biberach

Seminar der Schule

nur Hort/FNB2*

Frische fleischlose, teilweise vegetarische Gerichte, mit Waren von unserem ,,Bio-Partner-Epos*!|«

Kartoffel-Gemuse-Auflauf,
hausgemacht %/

Hirse-Gemisekiichle,
hausgemacht@

. Nudelbar* wahiweise
Tomatensole
PilzrahmsoRe [

Kasespatzle;
Hausgemacht ]

Frische Gemusereispfanne,
hausgemacht

Frische Fleisch-, Fisch- und SiiRgerichte mit Beilage

Milchreis
an ErdbeersoRRe

Ofenfrischer Fleischkase
BratensofRe
Kartoffelsalat

,,Nudelbar* wahlweise
Hackfleisch-GemUisesoRe
Tomatensolie
PilzrahmsoRe

Fleischkiichle
Spatzle
BratensofRe

Seelachs paniert
Reis
Tomatensolie

In unserer ,,Schmankerl-Theke*: Tagessuppe +

Aufgrund groRen Personalmangels -
Akt. leider keine ,,Schmankerltheke*

Frisches Obst Obstsalat frische Bananenmilch Fruchtjoghurt Puddingkreme
vird
Kartoffelsalat Rohkostsalat Maissalat Ruccola, Tomate, Feta
Nudel-Gem{sesalat Cole Slaw Waurstsalat

(Salatbar laufend wechselnd!)

Rote Beetesalat

Anderungen vorbehalten!




