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Kennzeichnungspflicht von  
Zusatzstoffen2005 und Allergenen Stoffen2015 

 
 

Zusatzstoffe: 
 

1. mit Farbstoff  
2. mit Konservierungsstoff  
3. mit Antioxidationsmittel 
4. mit Geschmacksverstärker 
5. geschwefelt 
6. geschwürzt 
7. gewachst 
8. mit Phosphat 
9. mit Süßungsmitteln 
10. enthält eine Phenylalaninquelle 
11. mit Zuckerarten und Süßungsmitteln 
12. mit Zuckeraustauschstoffen 

 
 

Allergene Stoffe: 
diese können auch nur in Spuren davon enthalten sein: 
 

a) Gluten haltiges Getreide  
(a1Weizen, a2 Hafer, a3 Dinkel [ein Weizenart], a4 Roggen, a5 Gerste, a6 Kamut) 

b) Krebstiere 
c) Eier 
d) Fisch 
e) Erdnüsse 
f) Soja 
g) Milch (einschließlich Laktose- Milchzucker/Milcheiweis) 
h) Schalenfrüchte (h1 Mandeln, h2 Haselnüsse, h3 Walnüsse, h4 Pistazien) 
i) Sellerie 
j) Senf 
k) Sesam 
l) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l, als SO2 

angegeben 
m) Lupinen 
n) Weichtiere - und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 
 

... für etwaige Fragen steht Ihnen gerne unsere Küchenleitung, Herr Engst zur Verfügung. 

Lunch    best taste 


